MIAM
MIAM

PLATS

ENTRECOTE 300G & FRITES MAISON

ENTREES

OEUF COCOTTE 8€
Créme de champignons, émulsion au comté +4€
+ supplément foie gras

CROMESQUIS DE BOUDIN NOIR 10€
oignons confits, créeme de patate douce

CROUSTILLANT D'AUBERGINE 9¢
créme de chou-fleur caramélisé a I'huile de
noisettes torréfiées, aioli au piment d’'Espelette

FOIE GRAS MI-CUIT (IGP) 15€
Chutney de fruits de saison, coulis de mangue

ENTREE DE LA SEMAINE 8€
Sur notre ardoise

Origine France, sauce aux cépes, frites
maison et salade verte

MAGRET DE CANARD 19€
Gateau de pommes de terre a I'huile truffée,
jus corsé aux fruits rouges

POULPE CONFIT 32¢
riz noir, crémeux de potiron au lait de coco, tomates
confites, condiment a l'ail noir

BURGER 19¢€
Boeuf I80gr, galette au Bleu et romarin,

oignhons pickles au vinaigre de cidre, mayonnaise
a la moutarde a l'ancienne, roquette, frites maison

VG
BLANQUETTE DE POTIRON G/J@,z; €
carottes, champignons, petits oighons confits,
créme au lait d'amande, salade verte
CROQUE MONSIEUR A LA TRUFFE Ice
Jambon a la truffe, béchamel et comté
SALADE LANDAISE 22€

Canard confit, magret fumé, gésiers de canard
confits, tranche de foie gras, tomates, pignons de pin,
oighons, pommes grenailles, salade verte

PLAT DE LA SEMAINE 18¢
Sur notre ardoise

A COTE : FRITES, SALADE OU LEGUMES DU JOUR 3€

¢ TARTARES

TARTARE DE BOEUF DU SAINT JEAN

Boeuf charolais coupé au couteau 180g

sauce maison, capres frites, parmesan,
condiment aioli café

18€

TARTARE DU SUD OUEST
Duo de Magret de canard I180g (hature
et fumé), a I'huile de truffe, capres, noix
et poires, condiment moutarde, miel

21€

TARTARE DE LA CHEFFE MARIA
Boeuf charolais au couteau 180g
sauce maison, sur os a moelle en crolte
de pain aux herbes, condiment aioli noir,
chips de patate douce

21€

TARTARE DE THON facon THAI
Thon rouge I180g
gingembre, citronnelle, citron,
ciboulette, oignons rouges, coriandre,
sésame, cipres frites, sauce thai,
condiment wasabi

20€

ACCOMPAGNE DE SALADE VERTE ET FRITES MAISON

DESSERTS

TARTE TATIN REVISITEE 8€
chantilly vanille cardamone

CUISINE DE TERROJIR

SAINT-JEAN

TIRAMISU DU SAINT-JEAN 8¢

CREME BRULEE NOIRE 9¢
chocolat noir, myrtille et citron noir

MI-CUIT PISTACHE ET CHOCOLAT BLANC  12€
coulis aux fruits rouges, glace fraise

CAFE CANELE MAISON 5¢€
MESTAURATION DE QUARTE COUPE DE GLACE DU MOMENT €
TRILOGIE DE FROMAGES AFFINES 9¢
DESSERT DE LA SEMAINE 8€

sur notre ardoise

Prix net en euros. Service compris. Notre carte des allergénes est disponible sur demande.
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MIAM

POUR LES PETITS Cg%

Plat + Dessert I5€

STEAK HACHE, | BOULE DE GLACE

frites parmi notre sélection du moment
ou ou

COQUILLETTES AU JAMBON COOKIE

a la créme et au fromage

Vous avez passé un agréable moment?
Dites-le nous avec 5 étoiles )

&) &

Prix net en euros. Service compris. Notre carte des allergénes est disponible sur demande.



&) &

MIAM
MIAM

POUR LES PETITS Cg%

Plat + Dessert I5€

STEAK HACHE, | BOULE DE GLACE

frites parmi notre sélection du moment
ou ou

COQUILLETTES AU JAMBON COOKIE

a la créme et au fromage

Vous avez passé un agréable moment?
Dites-le nous avec 5 étoiles )

&) &

Prix net en euros. Service compris. Notre carte des allergénes est disponible sur demande.



